Vina
Espanola

Centenario Palo Cortado

Producenten: Toro Albala

Ursprung: Montilla Moriles, Spanien

Druvor: Pedro Ximenez 100%,

Lagring: Lagrad pa ekfat under mycket lang tid.
Art.nr: TA25

Varukategori: Vin, Starkvin, Sherry, Oxiderat, Torrt
Storlek: 750ml

Alkoholhalt 22%

Allergiinformation: Innehaller sulffiter.

Om drycken

Briljant barnstensfarg med en mogen grén kant som vittnar om en ansenlig CENTENARIO
alder. Doften bjuder en hapnadsviackande intensitet, kraft och komplexitet
dar nougat, tobak, rokelse, cedertra, lakrits, marsipan och en uppsjoé av
torkad frukt samsas. Smaken har en stor kraft och trots aldern och de "sota”
aromerna, haller sig vinet knastertorrt med en briljant kansla av friskhet med
en balanserad bitterhet och valnétstoner. En mycket lang, nyanserad och TORO ALBALA
varm finish. Ett solklart vino de meditacion som ar som en ratt i sig men
sjalvklart kan njutas till nagra bitar tryffelmanchego.

Endast 450 flaskor buteljerade.

Om producenten

Bodegas Toro Albala, grundad 1922, ligger i appellationen Montilla-Moriles,
granne med Jerez/Sherry en bit frAn staden Cérdoba. Klimatet i regionen
paverkas sa klart av narheten till Medelhavet, vintrarna ar korta och svala
men somrarna langa, heta och torra. Alla producentens rankor vaxer pa den
for regionen sa kanda kritvita och kalkrika jordmanen Albarizan. Men det ar
bara en av anledningarna till det rykte som séager att Toro Albala ar en av
regionens allra basta producenter. Har fokuserar man pa de sma detaljerna
och anser att s& mycket som mojligt skall géras for hand. Bade arbetet i
vingarden samt vineriet utférs pa traditionellt sétt och kvalitetsmassigt.
Flaskorna ar numrerade och signerade av den excentriske dgaren Antonio
Sanchez Romero for att sakerstalla kvalitén. Den arliga produktionen ligger
pa ca 300 000 flaskor och finns i ett flertal olika varianter. Ungefar 75 % av
produktionen gar till den inhemska marknaden och bestér till stor del av sot
Pedro Ximenez som gors av de allra &ldsta stockarna, men hér finns aven
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stilla rodvin, vinager, olivolja och arrope (en sorts sirap gjord pa reducerad
druvmust av Pedro Ximenez) samt ett sorts flytande salt i produktion.

Antonio &r inte bara expert pa druvan Pedro Ximenez, han &ar dessutom
mycket kunnig i regionens historia. Han kallar sig &ven uppfinnare och
alkemist. Férutom Bodegas Toro Albala &ger han ett arkeologiskt museum
med artefakter som man samlat runt om i vingardarna. Egendomen ligger i
ett fore detta elkraftverk och de gamla tunnlarna &r utmarkta for att lagra alla
dess argangsviner.
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