Vina
Espanola

Poley Pedro Ximenez 2019

Producenten: Toro Albala

Ursprung: Montilla Moriles, Spanien
Druvor: Pedro Ximenez 100%,

Art.nr: TA26

Varukategori: Vin, Starkvin, Sherry, Sott
Storlek: 500ml

Alkoholhalt 15%

Allergiinformation: Innehaller sulffiter.

Om drycken

En yngre och fruktigare variant av PX som gor vinet lattanvant och alldeles
underbart till desserter baserade pa choklad, nétter och torkad frukt. Doften
bjuder p& massor av torkade kryddor — kanel, nejlika och kardemumma med
fikon, fin tobak och cedertrd. Smaken har en generds fruktighet och sétma
som balanseras vl av alkoholen och en pepprig kryddighet. Lang och
kvarh&ngande finish. Vill man vara klassisk kér man en sticky toffee
pudding. Vill man vara lite mer innovativ sa ar en cheesecake pa Queso de
Valdeon en briljant idé.

Om producenten

Bodegas Toro Albala, grundad 1922, ligger i appellationen Montilla-Moriles,
granne med Jerez/Sherry en bit frAn staden Cérdoba. Klimatet i regionen
paverkas sa klart av narheten till Medelhavet, vintrarna ar korta och svala
men somrarna langa, heta och torra. Alla producentens rankor vaxer pa den
for regionen sa kanda kritvita och kalkrika jordmanen Albarizan. Men det ar
bara en av anledningarna till det rykte som sager att Toro Albala ar en av
regionens allra basta producenter. Har fokuserar man pa de sma detaljerna
och anser att s& mycket som mojligt skall géras for hand. Bade arbetet i
vingarden samt vineriet utfors pa traditionellt satt och kvalitetsmassigt.
Flaskorna ar numrerade och signerade av den excentriske dgaren Antonio
Sanchez Romero for att sakerstalla kvalitén. Den arliga produktionen ligger
pa ca 300 000 flaskor och finns i ett flertal olika varianter. Ungefar 75 % av
produktionen gar till den inhemska marknaden och bestér till stor del av sot
Pedro Ximenez som gors av de allra &ldsta stockarna, men hér finns aven
stilla rodvin, vinager, olivolja och arrope (en sorts sirap gjord pa reducerad
druvmust av Pedro Ximenez) samt ett sorts flytande salt i produktion.

Antonio ar inte bara expert pa druvan Pedro Ximenez, han ar dessutom
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https://www.vinaespanola.se/producenter/toro-albala
https://www.vinaespanola.se/distrikt/montilla-moriles
https://www.vinaespanola.se/drycker/spanien
https://www.vinaespanola.se/druva/pedro-ximenez
https://www.vinaespanola.se/drycker/vin
https://www.vinaespanola.se/drycker/vin/starkvin
https://www.vinaespanola.se/drycker/vin/starkvin/sherry
https://www.vinaespanola.se/drycker/vin/starkvin/sherry/sott

mycket kunnig i regionens historia. Han kallar sig &ven uppfinnare och
alkemist. Férutom Bodegas Toro Albala ager han ett arkeologiskt museum
med artefakter som man samlat runt om i vingardarna. Egendomen ligger i
ett fore detta elkraftverk och de gamla tunnlarna ar utmarkta for att lagra alla
dess argangsviner.
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